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Com a expansao da Hallyu (onda coreana), a cultura do pais
ganhou destaque global. No entanto, alguns elementos
coreanos ainda sao frequentemente confundidos com
expressoes de outras culturas.

Este guia tem como propdsito incentivar o conhecimento e a
disseminagao correta das informacdes sobre a Coreia a
partir da promocao do uso adequado dos termos
relacionados a sua cultura.

Confira abaixo os termos mais confundidos e suas
respectivas explicacoes.

audiovisuais da Coreia (séries e % HASHI
novelas). Frequentemente, &
confundido ou chamado pelo
termo dorama, cuja origem esta

ligada as produgdes japonesas.

K-drama se refere as produgoes JEOTG AR AK

No entanto, o K-drama se
diferencia por ser a denominagao
reconhecida mundialmente e
oficialmente pela Coreia, refletindo
a propria identidade cultural do pais.

Manhwa se refere as histérias em Gimbap se refere ao prato
quadrinhos produzidas na Coreia, preparado em formato de rolo,
tendo no webtoon a sua forma de envolvido por alga gim, com arroz
publicagdao digital desenvolvida no temperado e recheio de vegetais,
pais, com leitura vertical e em cores. _ _ ovo e outros ingredientes a gosto.
Frequentemente, é confundido com o B Frequentemente, é confundido com
manga, pois ambos designam histérias V (4% k) Y o sushi.
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. . No entanto, o gimbap se diferencia
No entanto, o manhwa se diferencia ! PR I principalmente pelo tempero e
por ser lido da esquerda para a direita, A \&> 3 .&7¥ recheio: seu arroz é temperado com
enquanto o manga é lido da direita W A 6leo de gergelim, enquanto o sushi
para a esquerda. o utiliza arroz temperado com vinagre.




NORAEBANG
# KARAOKE

Noraebang, literalmente “sala de
musica”, se refere ao espago de
entretenimento privado e social da
Coreia, onde grupos alugam salas
privativas equipadas para cantar
juntos. Frequentemente, é confundido
com o karaoké, termo de origem
japonesa.

No entanto, o noraebang se diferencia
por focar em salas privativas para
grupos de amigos, enquanto o
karaoké tradicional frequentemente
ocorre em palcos abertos de bares.

Soju se refere a bebida alcodlica
destilada incolor cuja icOnica
garrafa verde se consolidou como
simbolo da cultura popular da
Coreia, contando também com
versbes de sabores de frutas.
Frequentemente, é confundido
com o saqué (sake).

No entanto, o soju se diferencia
por ser uma bebida destilada,
enquanto o saqué é uma bebida
alcoodlica fermentada.

Hanbok se refere a vestimenta
tradicional da Coreia. O traje é
composto por partes separadas - a
parte superior, chamada jeogori, e a
inferior, que pode ser uma saia
(chima) ou uma calga (baji) -,
caracterizando-se por suas linhas
suaves e curvas.

Frequentemente, é confundido com o
kimono, a vestimenta tradicional do
Japao, mas trata-se de trajes
completamente distintos.

Ramyeon se refere ao macarrao
instantaneo tradicional da Coreia,
considerado um dos principais icones
do K-food, disponivel em ampla
diversidade de tipos e sabores.
Frequentemente, é confundido com o
ramen (ou lamen).

No entanto, o ramyeon se diferencia
por ser um alimento instantaneo
desenvolvido e popularizado na
Coreia, enquanto a denominacao
japonesa geralmente se refere a um
prato feito artesanalmente.
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Tteok se refere ao alimento tradicional
coreano feito a base de farinha de
arroz (glutinoso ou nao), preparado
no vapor, macerado, cozido ou frito,
estando presente em celebragdes e
no dia a dia. Frequentemente, é
confundido com o mochi.

No entanto, o tteok se diferencia por
abranger uma categoria muito ampla
de massas, formas e doces de arroz,
com diversos métodos de preparo,
enquanto o mochi se refere
especificamente ao bolinho de arroz
glutinoso da tradigao japonesa.

Ganjang se refere ao molho de soja
fermentado, de cor marrom e sabor
profundo, que se intensifica com o
processo de maturagao. Frequentemente,
€ confundido com o shoyu.

No entanto, o ganjang se diferencia
por ser predominantemente a base de
soja e passar por um periodo mais
longo de fermentagdo na tradigao
coreana, enquanto o shoyu é
geralmente produzido com soja e
trigo.

Doenjang se refere a pasta espessa
fermentada, feita de soja, produzida a
partir do meju (blocos de soja
fermentada) e considerada uma
importante fonte de proteina vegetal.
Frequentemente, é confundida com o
misso.

No entanto, o doenjang se diferencia
por passar por um processo de
fermentagao mais prolongado,
resultando em um sabor mais intenso
e salgado, enquanto o miss6 costuma
ter fermentacdo mais curta e gosto
mais suave e adocicado.




